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TUZLU CAY KURABIYESI

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

1 su bardagi sivi yag

Yarim su bardagi sicak su

1 cay kasigi sirke

1 cay kasigi tuz

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Aldigr kadar un

Uzeri igin:

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Pul biber

Hamur i¢in yogurma kabina sivi yag, sicak su, sirke, tuz ve rendelenmis kagar peynirini koyun. Kulak
memesinden biraz daha sert bir hamur elde edene kadar un ilave edip, tim malzemeyi yogurun. Hamuru
merdane yardimiyla yarim cm kalinliginda agin ve dilediginiz bicimde sekiller ¢ikarin. Kurabiyeleri yaglanmis firin
tepsisine dizin. Uzerlerine rendelenm|§ kasar peyniri ile pul biber serpin. Onceden isitilmis 170 derece firnda
ustleri hafif pembelesene kadar pisirin. Ilindiktan sonra servis yapin.
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