I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI KALP KURABIYELER

Elif Korkmazel

3,5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
250 gram tereyagi

1 adet yumurtanin aki

4 corba kasigi toz seker
150 gram bitter gikolata

Unu kabartma tozuyla birlikte, bir kabin igine eleyin. Bagka bir kapta oda sicakligindaki tereyagini, yumurta
akini, toz sekeri ¢irpin. Uzerine unu katip kulak memesi kivamina gelene dek iyice yogurun. Hamurdan kiguk
bezeler koparip elinizle yassilastirin ve kalp seklinde kurabiyeler hazirlayip yagh kagit serilmis tepsiye dizin.
Onceden isitiimis firinda 20 dakika pigirin. Bu arada ¢ikolatayr benmari usuli eritin. Firindan ¢ikardiginiz ve
soguttugunuz kurabiyelerin yarisini ¢ikolatali sosa bandirin. Gilekle sUsleyip servis yapin.
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