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TARGINLI VE ZENCEFILLI KURABIYE

Elif Korkmazel

2 adet yumurta

200 gram oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardagi misir nigastasi

1 su bardagi pudra sekeri

1&apos;er cay kasigi karbonat, tarcin, toz zencefil ve ¢gekilmis karanfil
1,5 su bardagi un

Yumurta ve tereyagini derin bir kaba alin. igine nisasta, pudra sekeri, karbonat, tarcin, toz zencefil ve karanfil
katin. En son unu da ilave ettikten sonra tim malzemeyi iyice yogurun. Merdane yardimiyla hamuru yarim cm
kalinliginda olacak sekilde agin. Dilediginiz kaliplarla kesip, sekiller ¢ikarin. Yaglh kagit serilmig firin tepsisine
yerlestirin. Onceden isitiimis 175 derece firnda Uzerleri pembelesene kadar pisirin. lindiktan sonra servis yapin.
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