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LORLU ACILI KURABIYE

Elif Korkmazel

150 gram tuzlu lor

125 gram oda sicakliginda tereyagi
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay bardagi rendelenmis kasar peynir
1 tath kagigi hardal

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi kaya tuzu

2-3 ¢orba kasigi ¢orekotu

Tereyagini genis bir kaba alip, yumurta, kabartma tozu, tuz ve unu ekleyip iyice yogurun. Hamur kivam alip,
malzemeler birlestikten sonra lor, kasar peyniri ve hardal ekleyin. lyice yodurduktan sonra streg filme sarip
yarim saat buzdolabinda bekletin. Hamur dinlendikten sonra merdane yardimiyla 1-1.5 cm kalinhiginda agip
kurabiye kaliplariyla sekil verin. Pigirme kagidi serdiginiz bir firin tepsisine dizip tzerlerine yumurta sarisi siirtin.
Gorekotu ve kaya tuzu serpin. Onceden isitimis 180 derece firinda 20-25 dakika Uizerleri kizarana kadar pigirin.
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