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LORLU ACILI KURABİYE

 Elif Korkmazel

150 gram tuzlu lor
125 gram oda sıcaklığında tereyağı
1 adet yumurta
1 paket kabartma tozu
2,5 su bardağı un
Yarım çay kaşığı tuz
1 çay bardağı rendelenmiş kaşar peynir
1 tatlı kaşığı hardal
Üzeri için:
1 adet yumurta sarısı
1 çorba kaşığı kaya tuzu
2-3 çorba kaşığı çörekotu

Tereyağını geniş bir kaba alıp, yumurta, kabartma tozu, tuz ve unu ekleyip iyice yoğurun. Hamur kıvam alıp,
malzemeler birleştikten sonra lor, kaşar peyniri ve hardal ekleyin. İyice yoğurduktan sonra streç filme sarıp
yarım saat buzdolabında bekletin. Hamur dinlendikten sonra merdane yardımıyla 1-1.5 cm kalınlığında açıp
kurabiye kalıplarıyla şekil verin. Pişirme kağıdı serdiğiniz bir fırın tepsisine dizip üzerlerine yumurta sarısı sürün.
Çörekotu ve kaya tuzu serpin. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında 20-25 dakika üzerleri kızarana kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:160085 • adı:Lorlu Acılı Kurabiye • gönderen:gül • indirme tarihi:05.05.2024 - 11:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lorlu-acili-kurabiye-vt113602
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/lorlu-acili-kurabiye-160085.jpg
http://www.tcpdf.org

