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GALETA UNLU ACMA GUL BOREGI

Elif Korkmazel

4 corba kasigi oda sicaklijinda tereyagi
Yarim su barda@ yogurt

Yarim su bardag@i sivi yag

Yarim paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

3 adet haglanmig patates

3 corba kasigi rendelenmis beyaz peynir
1 adet kiguk boy sogan

2 corba kagsigi sivi yag

Tuz

Karabiber

Pul biber

Hamuru agmak igin:

2 cay bardagi galeta unu

Uzerine:

Galeta unu

1 ¢corba kasigi tereyad

Derin bir kaseye tereyagi, yogurt, sivi yag, kabartma tozu ve tuzu alin. Kulak memesinden daha sert bir hamur
elde edene kadar un ekleyip, tim malzemeyi yogurun. Hazirladiginiz hamurdan cevizden biraz daha biyuk
pargalar koparin ve zerini nemli bir bezle 6rterek 15 dakika dinlendirin. Diger taraftan igi igin haglanmig
patateslerin kabuklarini soyun ve ezin. Igine beyaz peynir, rendelenmis sogan, sivi yag, tuz, karabiber ve pul
biber ekleyip karigtirdiktan sonra sogumaya birakin. Dinlenmis hamurlari galeta unu serpilmis tezgah tzerinde
dikdértgen seklinde acin. A¢tiginiz hamurlari ortadan ikiye bélin ve genis taraflarina i¢ hargtan koyup, rulo
seklinde sarin. Rulolar tepsiye giil gekli vererek yerlestirin. Béregin Uzerine eritilmis tereyagdi gezdirin ve galeta
unu serpin. Onceden isitilmig 180 derece firnda 30 dakika pisirin. Dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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