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SOSISLI PATATESLI GURBETCI OMLETI
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6 adet yumurta (Oda sicakliginda beklemis olmali)
5 yemek kagsidi zeytinyagdi

2 adet orta boy patates

2 adet orta boy kuru sogan

3 adet sosis

1 yemek kasigi dolusu un

1 kahve fincani sit

1 cay kasigi Tuz

Karabiber

Patatesleri soyup yikayin ve tavla zari formunda dograyin.

Soganlari ortadan ikiye bdllip incecik halkalar halinde dograyin.

Sosisleri de halka halka dilimleyin.

Diger taraftan, zeytinyadini orta boy bir tavada kizdirip patates ve soganlari aktardiktan sonra, strekli
karigtirarak 7-8 dakika kadar kavurun.

Uzerine dogranmig sosisi ekleyip 2-3 dakika daha pisirin.

Yumurtalar derin bir kaba kirip tuz ve karabiberi ekleyerek ¢irpin.

Un ve situ de ilave ettikten sonra iyice karigtirin.

Bu yumurtali harci, sosisli malzemenin Uzerine aktarip, omleti, tavay ara sira sallayarak pisirin.

Bir kapak yardimiyla ters gevirerek diger tarafini da pigirdikten sonra dilimleyerek servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:157034 « adi:Sosisli Patatesli Gurbetgi Omleti » génderen:Doctor « indirme tarihi:19.04.2024 - 14:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sosisli-patatesli-gurbetci-omleti-vt112177
https://sahrapsoysal.com/
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/sosisli-patatesli-gurbetci-omleti-157034.jpg
http://www.tcpdf.org

