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CILEKLI ALMAN PASTASI

Sahrap Soysal

Kek igin:

1,5 cay bardagi toz seker (kulplu cay bardagi)
3 adet yumurta

1,5 ¢ay bardagi sivi yag

3 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu

Kremasi igin:

2 cay bardagi st

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsigl seker

Varsa 1 limon kabugdu rendesi
2 paket vanilya

Ayrica:

Gilek ve muz

Pudra sekeri

Kek icin derin bir kaba oda sicakliindaki yumurtalari ve sekeri koyup, mikserin ylksek devriyle en az 5 dakika
¢irpin. Sivi yag, un ve kabartma tozunu katip ¢irpmaya devam edin.

Koyu, boza kivamdaki hamuru, iyice yaglanmig kelepgeli kaliba dokdin.

Firini 180 derece alt-list konuma ayarlayip, Uzeri kizarincaya dek en az 40 dakika pisirin. Gikarin, soguyunca
keki, iki kat olacak sekilde ikiye bolun.

Krema icin ufak bir tencereye; sit, un, seker ve vanilyayi koyun. Kisik ateste sirekli karistirarak kaynayincaya
dek pisgirin.

Ocaktan alip, ilitin ve kekin arasina sirtn. Dilimlenmis meyveleri dizip, kekin Uzerine pudra sekeri serpin.
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