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ELMALI HAVUGLU SANATCI KEKI

Sahrap Soysal

3 adet yumurta (oda sicakliginda)

1 su bardagi toz seker

1 adet orta boy havug (rendelenmis)

3 adet orta boy elma (soyulup, tavla zar dogranmig)

1 Turk kahve fincani zeytinyagi

1,5 su bardagi kepekli veya ¢cavdarli ya da tam bugday unu
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tath kasidi targin

Yumurta ve toz gekeri derin bir karigtirma kabinda mikserin yiksek devriyle 2-3 dakika girpin.

Uzerine, zeytinyag, vanilya, kabartma tozu ve unu azar azar ekleyip puriizsiiz ve akici bir hamur elde edinceye
kadar spatulayla karistirmaya devam edin.

Elma ve havucu kek hamuruna ekleyin. Tar¢ini serpistirip tekrar karigtirm. Hamuru, 30 cm ¢apindaki yaglanmig
kelepceli kek kalibina yayin.

5 dakika 6nceden 180 derece alt-lst konumdaki firnda 40-45 dakika kadar pisirip ¢ikarin. Sojuyunca
dilimleyerek servise sunun.
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