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PATATESLI MILFOY BOREGI

Emine Beder

8 milfdy hamuru

2 adet yumurta

4 adet patates (haslanmis)

4 dilim hindi burger (veya hindi salami)
1 adet sogan

1 1 demet maydanoz

1 fincan sivi yag

Tuz

Karabiber

Pulbiber

On hazirlik olarak haglanmis patatesleri tavla zari iriliginde dograyalim. Sivi yagda sogani hafifce
pembelestirelim. Kliglk kiicik dogranmis hindi salamini ekleyelim. Bir dakika kavurup, patatesleri ekleyelim.
Tuzunu, karabiberini, pulbiberini ve maydanozunu ekleyip, atesten alalim. Karigimi iyice harmanlayalim.
Aliminyum folyo ya da temiz bir naylon Gzerine, yanyana yapistirilmig milfdyleri serelim. Milféy hamurlarinin
ortasina uzunlamasina patatesli harci diizgiin sekilde yayalim. Milféy hamurunun kargsilikli kenarlarim sikica
kapatalim. Hamuru dizgin bir rulo olusturacak sekilde aliminyum folyoya saralim. Buzlukta hamurun dig kismi
sertlegsene dek donduralim. Buzluktan aldigimiz rulonun tizerinden folyoyu gikaralim. Ruloyu 4 cm araliklarla
sandvi¢ gibi keselim. Yuvarlak bir form vererek hafifge yaglanmig tepsiye yerlesgtirelim. Uzerine yumurta sarisi
surelim. Onceden isitiimis 220 dereceli finnda alti ve Ustl kizarana dek pisirelim.
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