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TAVUKLU BOREK

Emine Beder

6 adet yufka

1 su bardag piring

Yarim paketten biraz fazla margarin veya tereyagi
1 su bardag st

2 ¢orba kasigi yogurt

2 yumurta

1 tavuk gégsu

Tuz

Karabiber

On hazirlik olarak tavuk gégsiinii haglayip, kemiklerinden ayiralim. Tavuk etini kiigiik dograyip, bekletelim.
Pirinci yari yariya haglayalim. Sulu kalmigsa suyunu slizerek tavuk etine Giave edelim. Tuzunu-biberini
ayarlayarak harmanlayalim. Firin tepsisini yaglayahm. Bir yufkay! tepsiye yayip kenarlarim digari tagiralim.
Margarini eritip stt, yogurt ve bir yumurtayi Gave ederek karigtiralim. Yufkalarin aralarina bu hargtan esit
miktarda gezdirip, Ug yufkay burusturarak Ust Uste serelim. Uglincl yufkanin Gzerine de bu hargtan gezdirip,
tavuklu harci yayalim. Kalan Ug yufkayi da ayni sekilde tepsiye alalim. Yufkalari kare dilimler halinde keserek
kalan harci tizerine gezdirelim. Bir yumurtayi kirip girpalim. Yufkalarin tizerine gezdirip firga he strelim.
Onceden i1sitilmis 200 dereceli firinda pigirelim.
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