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RULO COREK

Emine Beder

2 ekmeklik hamur

150 gram margarin

3-4 corba kasI@! tahin

1 su bardag iri dévilmis ceviz veya findik
2 tath kasigi toz seker

1 cay kasigi targin

1 tath kasidi mahlep (arzuya gore)

1 yumurta sarisi

Haghas veya susam

Ekmeklik hamura oda sicakliginda yumusatilmis yagdi ekleyip, iyice yoguralim. 10 dakika dinlenmeye birakip,
tekrar yogurahm Hamuru unlanmig bir zeminde yarim cm kalinhginda inceltelim. Hamurun Gzerine tahin sdrelim.
Uzerine cevizi, sekeri, targin ve mahlebi serpelim. Hamuru rulo yaparak saralim (hamur tepsiye sigmiyorsa ikiye
kesin). Rulonun {izerine yumurta sarisi siirip, hashas veya susam serpelim. Onceden isitiimis 180 dereceli
firnda pigirelim. Dilimleyerek, servis yapalim.
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