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LAZANYA

Ozgiir Sef

Un 500 gr

Yumurta 4 adet
Kiyma 300 gr
Domates 4 adet
Sogan 2 adet

Kasar 100 gr

Salga 1 gorba kasig
Kimyon 1 tath kasigi
Yenibahar 1 tath kagigi
Targin 1 tath kagigi
Siit 2 su bardag
Yag 2 corba kasigi

Un yumurta ve tuz yogurulur ve yufkada kalin agilir ve pargalara kesilerek haslanir(ya da hi¢ ugragsmayip hazir
lazanya da kullanabilirsiniz). Diger tarafta besamel sos hazirlanir(bakiniz soslar)Sodanlar kiigik
dogranir,tencerede rengi ddnene kadar yag ile kavrulur,ardindan kiyma eklenir pistikten sonra salga ilave edilir
son olarak ise rendelenmis yada kabugdu soyularak dogranmis domatesler eklenir ve tencerenin kapag!
kapatilarak 15 dakika pisirilir. Pistikten sonra sarimsak ile diger baharatlar karigtirilarak eklenir Kiyma sos ve
besamel sos karistirlir. Haglanmis lazanya bir kat borcamin altina désenir Uzerine karisimdan ilave edilir kasar
konarak kat tamamlanir bdylece 4 kat yapilir.En tstline yalnizca besamel sos ve kagar dokulerek 180 derece
firnda pigirilerek servis edilir.
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