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TARGCINLI ELMA TATLISI

Gllhan Kara

3 adet yesil elma

2-3 corba kasigi su

3 corba kasig dolusu toz seker
1 ¢orba kasigi toz targin

4 tath kasigi gekilmis ceviz igi

Elmalar soyup dérde kesin. Cekirdekli kisimlarini temizleyip elmalari ince ince dilimleyin.

Philips airfryer[2lin pisirme haznesini ¢ikarin. EIma dilimlerini hazneye yerlestirin. Uzerine 2-3 kasik kadar su
ekleyip toz sekerle Uzerlerini kapatin. Targin serpip hazneyi yerine yerlestirin.

Pisirme derecesini 200[?e ayarlayip zamanlayici diigmesini 15 dakikaya ayarlayin.

Elmalar pistikten sonra soguyuncaya kadar bekletin. Tatl tabaklarina alip Gzerlerini ¢ekilmis cevizle sisleyerek
Ik servis edin.

Not: EIma dilimlerinin tGzerine 2 ¢orba kagigi kadar kuru Gzim serpebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:127976 « adi:Targinli Elma Tatlisi « génderen:nurperi « indirme tarihi:19.09.2024 - 16:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarcinli-elma-tatlisi-vt94489
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/tarcinli-elma-tatlisi-127976.jpg
http://www.tcpdf.org

