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PESTO SOSLU LEVREK FILETO

Gilhan Kara

4 adet levrek fileto

1 corba kasigi zeytinyagi

Pesto sos icin:

1 demet taze feslegen

2 ¢orba kasigi cam fistigi (doImalik fistik)
2 dis sarimsak

1 kahve fincani sizma zeytinyagi

1 ¢orba kasigi toz parmesan

Tuz

Philips airfryer[?in pisirme haznesini gikarin. Filetolar! pisirme sepetine yerlestirip 1siy1 180 dereceye getirin.
Pisirmeyi baglatmak i¢in zamanlama digmesini 8 dakikaya ayarlayin.

Feslegen yapraklari, sarimsak, fistik, parmesan peyniri ve zeytinyadini mutfak robotuna koyun. Biraz tuz ekleyip
malzeme iyice karisana ve akiskan sos kivamina gelene kadar ¢ekin.

Levrek filetolar servis tabagina yerlestirip Gzerlerine pesto sos gezdirerek servis edin.

Not: Levrek yerine ¢ipura, mezgit gibi diger beyaz etli fileto baliklarn da ayni tarifle pisirebilirsiniz.
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