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FRANBUAZLI CIKOLATALI KALP PASTA

Oktay Usta

4 Adet yumurta

1 Su bardag toz seker

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

1 Adet limon kabugu rendesi
250 gr Franbuaz

5 Corba kasigi damla ¢ikolata
Kremasi igin:

3 Su bardagi st

1 Su bardag toz seker

4 Yemek kasigi un

Santisi igin:

1 Paket toz santi

1 Su bardag sut

Karistirma kabina yumurtayi kiriyoruz. Uzerine toz sekeri dokiip mikserle karistirip kdpirtiyoruz. Unu, vanilyayi,
kabartma tozunu, limon kabugu rendesini koyup karistiriyoruz. Hamur kek kivaminda olacak. Kalp seklindeki
pasta kalibina koyup énceden isitilmis 170 derecelik firnda 30-40 dakika kadar pisiriyoruz. Bir tencereye sitd,
toz sekeri, unu koyup ¢irpma teliyle ka rigtirarak kaynatiyoruz. Koyulaginca tahta kasikla karistirmaya devam
ediyoruz. Pigirip sogumaya birakiyoruz. Toz santiyle sutl kdplrtlp bir iki kasik kremaya koyup yumusak
kivamda olmasini sagliyoruz. Sogumus olan pasta kekini ti¢ dilime kesiyoruz, ilk dilimi gerbetle islatiyoruz.
Uzerine kremanin yarisini koyup franbuazi ve gikolatayi serpiyoruz, ikinci kati koyup serbetliyoruz. Krema,
franbuaz ve gikolata koyup, tiglnct kati koyuyoruz. Biraz bastiriyoruz. Pastanin GstinG ve yanlarini gantiyle
kapliyoruz. Santi torbasiyla tizerini stsliyoruz. Uzerine franbuaz tanelerini ve ¢ikolata pargalarini koyup
buzdolabinda soduttuktan sonra servis yapiyoruz.
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