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ISIRGANLI KEK

Eyip Seving

500 g. Ispanak

1 demet isirgan otu

5 dal yesil sogan

1 adet sogan

1 su bardagi un

Y2 su bardagi zeytinyagi
2 gay bardagi limon suyu
Su

Tuz

Karabiber

Ispanak ve Isirgan otunu iyice yikadiktan sonra, gelisiglizel dograyip, gukur bir kaba koyun. Soganlari
yesilliklere ekleyin. Tuz ve karabiberi de ilave ederek, iyice yogurun.

Bagka bir derin kaba unu koyun, ortasinda havuz olusturun. A¢tiginiz bu gukura, limon suyu ve tuzu ekleyin.
Azar azar, su ilave ederek putirsuz bir karisim elde edene kadar ¢irpin. Firin kabini zeytinyagdi ile yaglayin,
hazirladiginiz unlu karigimin bir kismini ince bir tabaka olusturacak sekilde firin kabina yayin. Zeytinyaginin yarisi
ile kalan karigimi, yesilliklerin Gzerine dokin ve karigtirin. Hepsini firin kabina aktarin. Son olarak bu karigimin
{izerinde zeytinyagi gezdirin. Onceden 200 derece isitilmis firinda 40[?2]50 dakika Uzeri kizarana kadar pisirin.
Finndan ¢ikardiginiz galkamayi 7-8 dakika bekletin ve dyle servis yapin.
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