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KAZANDIBI

Eyip Seving

2,5 litre st

2 su bardagi toz seker
600 gr stbye

350 gr tavuk gégsu

Siitl kazan veya agzi genis bir tencereye koyup tahta spatula ile karigtirin.Siite daha énceden hazirlanan
sUbyeyi krema kivaminda karistirin.15 dakika pisirin.Tel tel agilmig olan tavuk gégus etini Ustune ekleyin.10
dakika sirekli karistirip seker ilave edin.Daha sonra kisik ateste bir 10 dakika daha pisirin.Karisimdan bir miktar
alarak aliminyum bir tepsi icinde ocak Usttine koyun.Normal ateste spatula yardimiyla devamli karigtirarak
kizartin.iglem bittikten sonra porsiyon olarak kesin.ve spatulayi yatay sekilde kullanarak kizaran kisma zarar
vermeden cikartarak servis edin.
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