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NEVZINE (KAYSERI)

Eyip Seving

2 su bardagi un

4 yemek kagig! tereyagi
1 adet yumurta

2 cay bardagi tahin

Y2 ¢ay bardag siviyag
1,5 yemek kasig yogurt
2 su bardag iri dévilmUs ceviz
2 paket kabartma tozu
Tuz

Serbet igin;

1 su bardagi seker

2 su bardagi su

Y2 su bardadi pekmez
Birkag damla limon suyu
Servis igin;

Kaymak

Gukur bir kaba unu eleyin. Oda sicaklijinda bekletilmis tereyadi, yumurta ve kabartma tozunu ilave edin.
siviyag, tahin, yogurt ve iri dévilmUg cevizi de eklyip yumusak bir hamur yogurun. Hamuru yaglanmig bir tepsiye
bastirarak yayin. Uzerini gatalla ezerek gekil verin. Kare geklinde dilimleyerek 6nceden 180 derece isitiimig
finnda kizarana kadar pisirin. Seker ve suyu kaynatip atesten alin. Igerisine limon suyu ve pekmez ekleyip
karistinin. Tath soguduktan sonra serbeti sicak olarak tatinin Gzerine dékiin. Kaymak egliginde 1lik ya da soguk
servis yapin.
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