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CILEKLI MILFOY PASTASI

Eyip Seving

8 adet milfdy hamuru

500 g. gilek

1 cay bardadi pudra sekeri
Kremasi igin:

2,5 su bardagi sit

2 su bardag! un

4 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi vanilya

Y2 su bardag toz seker

2 yemek kasi§i tereyagi

Sitiin 2/3'Gnd, vanilya ve toz sekeri ile beraber bir tencerenin igerisine koyun ve ocakta kaynama noktasina
getirin. Bagka bir kabin igerisinde yumurta sarilarini, ayirdiginiz stit ve unu bir ¢irpma teli yardimi ile karigtirin.
Isitiginiz sttln bir kismini yumurtall karigima dokiin ve bir ¢irpma teli ile karigtirarak iki karigimi birbirine yedirin.
TUum karigimi tencereye bosaltin ve muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Ocaktan aldiktan sonra
tereyagini ekleyin ve karigtinin. Tereyag! eridikten sonra sogumaya birakin.

Gilekleri yikayin, yapraklarini kesin ve stzln. Difrizden ¢ikardiginiz milfdy hamurlarini 4-5 dakika oda
sicakliginda bekletin. Beklettiginiz hamurlari bir merdane yardimi ile agin ve catalla delin. Yagh kagit serili bir
tepsiye koyun ve 180 derecede 20 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikartin ve sogutun. Sojuduktan sonra Ust Uste
koyun ve kenarlarini keserek dizeltin. Milfdy hamurlarini ortadan ikiye ayirin ve aralarina hazirladiginiz ve
soguttugunuz dolgu kremasini bir sikma torbasi yardimi ile sikin. Yikanmis cilekleri kremanin tizerine bittin
halde ve sivri kisimlari Uste gelecek sekilde dizin. Uzerine ortadan ikiye kestiginiz milféy hamurunu koyun ve
Uzerine tekrar krema sikarak ve gilek dizerek iglemi tekrarlayin. Tekrar bir kat daha milféy hamuru koyun ve
Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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