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CIKOLATA SOSLU KAREMALIZE MUZ

EyUp Seving

4 adet muz

8 yemek kasigi toz seker

Vanilyall, ¢ikolatali ve ¢ilekli dondurma

150 ml ¢irpilmig taze krema

Kurutulmus tatli hindistancevizi parcaciklari (stisleme igin)
4 adet kiraz (susleme icin)

Cikolata sos icin;

100 gr iyi kalite bitter ¢ikolata

2 yemek kasigi bal

75 ml taze krema

Muzlar soyup dikey olarak 2[?lye bélln, bir tepsinin lizerine kesik yiizleri yukari bakacak sekilde dizin.
Uzerlerinde toz sekeri esit olarak gezdirin. PirmUz ile Gzerlerine serpistirdiginiz sekerleri yakarak karamelize
olmasini saglayin. PirmGz yok ise firinin 1izgara modunda en yiuksek derecede ayni islemi yapabilirsiniz.
Karamelize etme iglemi bitince sekerin sertlesmesi ve sogumasi icin muzlar bir kenara birakin. Bu sirada
¢ikolata sosunu hazirlayin. Cikolatalari parcalara ayirin. Tim malzemeleri bir kaseye alin. Benmari usullyle
cikolatayi eritin. Gikolata eriyince kaseyi kenara alin. Servis tabagina 2 muz pargasini karamelize yUzleri yukari
bakacak sekilde yerlestirin. Muzlarin arasina dondurma gesitlerinden istediklerinizden iki ya da ti¢ top
yerlestirin. Uzerinde ¢ikolata sosunu gezdirin. Girpiimig kremay! kagikla ya da sikma pogetiyle ekleyin.
Uzerilerinde hindistancevizi gezdirin ve bir adet kirazla sisleyerek hemen servis edin.

© lezzetler.com tarif no:121074 « adi:Gikolata Soslu Karemalize Muz * génderen:Saadet « indirme tarihi:27.05.2024 - 22:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-soslu-karemalize-muz-vt88705
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cikolata-soslu-karemalize-muz-121074.jpg
http://www.tcpdf.org

