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SEBZELI KEBAP

Eyip Seving

500g. dana eti

2 adet taze sogan

1 adet havug

Y2 adet kirmizi biber

/2 adet yesil dolmalik biber
1 yemek kasigi siviyag
Limonlu zencefil sos igin;

1 adet limonun suyu

2 tath kasigi soya sosu

2 adet sarimsak

4 yemek kagigi su

1 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigi misir nigastasi
1 tath kasigi zencefil

Tuz

Karabiber

Derin bir tencereye siviyagi koyup kizdirin. Yagin igerisine ince seritler halinde dogranmig dana etini koyun.
Dana etlerini iyice kavurun. Kavrulan etlerin igerisine ince seritler halinde dogranmig taze sogan, havug, kirmizi
ve yesil dolmalik biberleri koyup kavurmaya devam edin. Et ve sebzeler iyice yumusadiktan sonra tencereyi
atesten alin. Sebzeli kebabi servis tabagina aktarin.

Limonlu zencefil sosu igin; Klguk bir tavaya ince kiyllmis sarimsak, limon suyu, soya sosu, toz zencefil, su,
tozseker, misir nisastasi, tuz ve karabiberi koyun. Yiksek dereceli ateste sos koyulasana kadar kaynatin.
Koyulagan sosu servis tabadindaki sebzeli kebabin lizerine gezdirip servis edin.
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