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PIRASAYA SARILI GIPURA

Eyip Seving

2 adet ¢gupra balig

2 adet prrasa

1 adet gubuk vanilya
1 adet lime

Tarhun

Sizma zeytinyagi
Tuz

Baligin icini balik bitln kalacak sekilde temizleyin. Baligin Uzerine bigakla 4 kere kesik atin. 1 dal tarhun yapragi
ve bir tutam tuz ile tatlandirip 1siya dayanikli firin kabina yerlestirin. Cubuk vanilyay! boyuna agip tragladiktan
sonra 3 gorba kasigi zeytinyagi ile karigtirin. Igine dogranmig tarhun yapraklari, rendelenmis lime kabugu ve
suyunu ilave edin. Hazirladiginiz karigimi baliga fircayla surlp streg filmle sardiktan sonra 1 saat buzdolabinda
marine edin. Pirasay ayikladiktan sonra yapraklarini ayirip al dente haglayin. Stizgece alip stiziin. Marine
ettiginiz baligi pirasa yapraklari ile mumya gibi sarip 1siya dayanikli bir kaba yerlestirin. Uzerine zeytinyagi
gezdirin. Onceden isitilmis 250 derece firinda 20 dakika pisirip sicak olarak servis yapin
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