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INCIR TATLISI

Oktay Usta

10 adet siyah incir

1 su bardagi seker

1 cay bardagi su

1 yemek kasigi siviyag
1 parca kabuk targin
3-4 adet karanfil

incirler tepsiye dizilir.

Bir firga ile Gzerleri yaglanir.

Su ilave edilir.

Karanfiller ve targinlar tepsiye konulur.

Uzerine seker serpildikten sonra agzi 6nce yaglh kagdit ile sonra da hava almayacak sekilde aliminyum folyo ile
kapatilir.

Onceden 200 dereceye isitilmis firnda 20 - 25 dakika kadar pisirilir.

Finndan ¢ikartilip servis tabagina dizilir.

Sosu bir tavaya alinip, koyulagincaya kadar kaynatilip incirlerin tGzerine dokaldr.
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