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KAKAOLU FINDIKLI KURABIYE

Oktay Usta

250 gr. margarin

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi kirllmig findik veya ceviz
Alabildigi kadar un

3 corba kasigl kakao

Karigtirma kabina 6nce margarini aliyoruz. Parmaklarimizla biraz karistiriyoruz. Daha sonra Uzerine 2 su bardagi
un, kabartma tozu, pudra sekeri, siit, yumurta ve kakao koyup karigtiriyoruz. Su ana kadar koydugumuz un
yeterli gelmez ise hamurun ihtiyaci kadar unu yavas yavas ilave ediyoruz. Hamurun kivami kulak memesi
yumusakliginda olacak. Ceviz ya da findidi ilave edip biraz daha yoguruyoruz. Streg filmi veya naylon torbayi
kesip tezgaha yayiyoruz. Hamuru yumruk blyUkliginde kesip dnce tezgahta yuvarliyoruz. Kestigimiz hamuru
strecin i¢ine alip sariyoruz. Derin dondurucuda 1 saat bekletiyoruz. Streci ¢ikarip istenilen kalinlikta kesip 170
derecelik firinda pisiriyoruz. Soguduktan sonra, eritiimis gikolatayla susliyoruz.
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