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KIRMIZI ERIKLI KURABIYE

Oktay Usta

250 gr Oda isisinda margarin
1 Gorba kasigi yogurt

1 Adet limon kabugu rendesi
1 Su bardagi pudra sekeri

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

Alabildigi kadar un

Kirmizi erik

Karigtirma kabina margarin veya tereyagdi koyuyoruz. Ancak yag 6nceden iyi yumugamig olmasi gerekiyor.
Uzerine yogurdu, limon kabugdu rendesini, pudra sekerini ilave edip karigtiriyoruz. Uzerine unu, vanilyayi,
kabartma tozunu koyup hamurumuzu aldigi kadar un ile yoguruyoruz. Kivami kulak memesi kivaminda olacak.
Hamurumuzu tezgahin izerinde uzun bir fitil yapiyoruz. Ceviz blyUklidiunde parcalara keserek yuvarlayip
yaglanmig firin tepsisine diziyoruz. Tepsimiz dolduktan sonra kiglk boy kirmizi erikleri ortadan ikiye keserek
cekirdek kisimlari alta gelecek sekilde hamurun tizerine koyup bastirlyoruz. Onceden isitiimis 180 derecelik
firnda 25-35 dakika pisiriyoruz. Firindan ¢ikinca sogutuyoruz. Uzerine biraz pudra sekeri serpiyoruz.
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