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SISTE TOP KOFTE

Oktay Usta

300 gr Kiyma

1 Tane yumurta

1 Tane sogan

1 Tutam maydanoz
2 Dis sarimsak

2 Corba kagsi§i galeta unu
1 Tane domates

2 Tane biber

10 Tane sis

Tuz

Karabiber

Kimyon

Lavas ekmegi

Kiymay! bir kap igerisine aliyoruz. Yumurtayi kirip, sogani ve sarimsagi rendeliyoruz. ince dogranmig
maydanozu, galeta unu, tuzu, karabiberi ve kimyonu harcimizin i¢ine koyuyoruz. lyice yogurup findiktan biyUk
pargalar koparip yuvarliyoruz. Koftelerin boyuna yakin domates ve biber dogruyoruz. Tahta giglerimize bir kofte
bir domates ve bir biber diziyoruz. Bir tabaga aliyoruz. Uzerine biraz yag dokdip ister firinda ister tavada
pisiriyoruz. Lavas ekmegi ve yesil otlarla servis yapiyoruz.
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