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ZEYTINLI PEYNIRLI TART

Emine Beder

Yarim paket margarin veya tereyagi
3 corba kasigi yogurt
11-12 gorba kasigi un

1 paket kabartma tozu
Tuz

Uzeri Igin:

100 gram beyaz peynir
1,5 cay bardag sut

1 demet dereotu

Yarim demet maydanoz
1 adet yumurta Zeytin

Genisce bir kaba, eritilip ilitilan margarini alalim. igine 3 corba kagigi yogurdu katip, karigtiralim. Kabartma
tozunu ve tuzu da ekleyerek 6zli bir hamur haline gelene dek yoguralim. Orta biyuklikteki bir tepsiyi yaglayip,
Gzerine un serpistirelim. Hamuru merdane ile yarim parmak kalinliginda acarak tepsiye alalim. Hamurun
kenarlarini tepsinin kenarlarina yapistirarak hafifce ylkseltelim. Beyaz peyniri ezelim ya da rendeleyelim. Igine
sUtQ, incecik dogranmig dereotunu, maydanozu ve girpilmig yumurtay! ilave ederek karigtiralim. Peynirli karigimi
tepsideki hamurun tzerine doklp, kasikla diizelterek yayalim. Zeytinleri aralikli dizelim. Onceden isitilmis 200
derece firinda tartimizi pisirelim. Firindan aldiktan sonra sogutmadan servis yapalim.
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