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VISNELI LIMONLU KEK

Ayse Tuter

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi tozgeker

125 gram margarin

1 limon kabugu rendesi ve suyu
2 yumurta

1 su bardag vigne

1 su bardag st

1 cay bardagi misir gevregi

Yumurta ile sekeri ¢irpin. Margarini eritip, limon kabugu rendesini, limon suyunu, sutl ilave edip, kanstinn. Unu,
kabartma tozunu koyun. Misir gevreginin yarisini, visneyi koyup, karistirin. Margarinle yaglanmig kek kalibina
dokun. Kalan misir gevregini dstline serpip, 6nceden isitilmig 170 derece firnda 40 dakika pisirin.
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