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LIMONLU UZUMLU SEKERPARE

Ayse Tuter

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
5 yumurtanin sarisi

1 paket kabartma tozu

1 cay kasig vanilya

1 limon kabugu

1 cay bardagi kus Gzimi
Aldigi kadar un

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1/2 limon suyu

Ik olarak hamur yogurma kabinda yag ve seker iyice karigtirilir. Yumurta sarilarina ve rendelenmis limon
kabuguna, kus Gzimanu ekleyip karigtirin. Vanilya, kabartma tozu ve aldigi kadar unu ekleyip, yogurun.
Hamurdan ceviz buyikliginde pargalar koparip, yuvarlayin. Onceden yaglanmis firin tepsisine dizin. Orta
derecede 1sitiimig firnda 25 dakika pisirin. Bir tencerede sekeri ve suyu karistirin. 20 dakika kaynatin. Limon
suyunu ekleyin ve atesten alin. Soguttuktan sonra, firindan ¢ikarttiginiz sicak sekerparenin tizerine serbeti
dokiin. Soguduktan sonra ikram edin.
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