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GERMAN KURABIYESI

MALZEMELER

375 gr.Tereyad

5 Bardak Un

1 Tath Kagigi Maya

1 Yemek Kasigi Krem Santi
2 Yumurtanin Sarisi

100 gr.Iri Taneli Toz Seker

YAPILIS TARIFI

Yagi, unu ve pargalara ayirdiginiz mayay! bir el mikseri ile iyice
karistinnn.Daha sonra elinizin de yardimi ile yumusak bir hamur
olusturun.Sicak bir ortamda Ustt kapali bir bicimde 20 dk.bekletin.
Hamuru unlanmig bir zeminde yarim santim kaliniginda agin.6,5 cm
¢apinda ortasi 2,5 cm kesilmis kurabiyeler olusturun.

Halkalari tabaninda yagli kagit bulunan bir tepsiye yerlegtirin,yumurta
sarisi ile sivayin ve sekerleri Gzerine serpistirin.175 derece i1sida 12-15
dk.pisirin.Ve sogumaya birakin.
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