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KEREVIC

1 paket margarin

1 tane yumurta

1 paket vanilya

1 bardak pudra sekeri
Aldig1 kadar un

1 bardak dévilmis ceviz
1 cay kasigi tarcin

1/3 kasik karanfil

2 kasik seker

1 cay bardagi antepfistigi

ic malzemelerin hepsini bir kapta karigtirin.

Hamur malzemelerinin hepsini karistirip yumusak bir hamur yogurun.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip icli kéfte gibi igini oyup i¢ malzemenizden 1-2 tatl kasigi
doldurun.

igini doldurdugunuz hamurunuzun agzini hafifge kapatip gok bastirmadan uglarini birlestirin.

Doldurdugunuz hamurun kapattiginiz uglarin kargi tarafina denk gelen kismini fistik igine batirip fistikli tarafi ice
gelecek sekilde kaliba koyun

Uzerine hafif¢ce bastirarak kalibin seklini verdirin (hafif bastirmaya dikkat edin sert bastirirsaniz pistikten sonra
sert bir kereviginiz olur)
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