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KEREBIC

1 bardak seker

3 yumurta

1 bardak yogurt

1 bardak sivi yag

1 paket margarin

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

6 bardak un

2 bardak ceviz ici cekilmis

Malzemelerimizi yodurup kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde ediyoruz. Dolapta 10 dk. bekletiyoruz.
Daha sonra hamurdan cevizde iri parcalar koparip i¢li kéfte gibi agip icine ceviz igi koyup kapatiyoruz. Toz
sekere bulayip firin tepsisine diziyoruz. 180 derecede Uzeri kizarana kadar pisiriyoruz. Eger bulabilirsek orijinal
kaymaga, yoksa koyu kivamli krem santi hazirlayip icine kerebiglerimizi atiyoruz ve buzdolabinda bir siire
dinlendirip servis ediyoruz.
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