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GEREBIC

1/2 kg irmik

1/2 kg un

1,5 su bardagi zeytinyagi

1 su bardagi su

1 cay kasigi karbonat

1 cay kagigi mahlep

Igi igin:

1 su bardag ceviz igi

2 corba kagsidi toz seker

1/2 gorba kagidi tar¢in ve toz karanfil karigimi

Zeytinyagindaki asit oraninin fazla olmasindan dolay, éncelikle zeytinyagini kizdirip, igine birkag kiigiik parga
ekmek atip kizartin. Sogumasi igin zeytinyagini kenara alin. Unla irmigi karistirip ortasini agin. Once zeytinyag,
mabhlep, su ve karbonati koyarak iyice yogurun. Hamuru en az 4-5 saat dinlendirin. Ceviz igini bigakla kiyin, igine
seker, tarcin ve karanfili koyup karistirin. Dinlendirilmis hamurdan ceviz buytkluginde parcalar koparip avug
icinde yuvarlayin. Ortasini i¢li kdfte gibi oyarak hazirlanan igten bir kasik koyup agzini kapatin. Kapatilan kismi
disa gelecek sekilde gerebic kalibina yerlestirin. Kalibi hafif yere vurarak gerebigleri kaliptan ¢ikartin. Yaglanmig
tepsiye dizerek orta hararetli firinda 20-25 dakika pisirin.

Gerebigi servis yaparken lizerine glilsuyu ve pudrasekeri serpebilirsiniz. o istege gére zencefil ve hint cevizi de
kullanabilirsiniz.
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