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GEREBIC

Milli E@itim Bakanhg!

2 kg irmik

1 kg un

1 kg zeytinyagd! veya sivi yag

250 gr tereyad! veya margarin

2 kg i¢ ceviz

200 gram seker

1 tath kasidi gerebi¢ kokusu

Yeteri kadar sicak su

Gerebig kokusu:

Targin, karanfil ve zencefil baharatlarindan olusan bir karigim (Aktarlarda hazir olarak satilir)

Tathnin hamuru i¢in 2 kg irmik ile 1 kg un icerisine zeytinyadi, margarin ilave edilerek karistirilir.

Karigtirma esnasinda yeteri kadar sicak su ilave edilerek iyice yogrulur. (Yogurma iglemi gok énemlidir hamurun
sertligi bu asamada tutturulur. Hamur kurabiye hamuru sertliginde olmaldir.).

Gerebig kaliplarina yogrulan hamurdan bir miktar alinir ve tabanina iyice yayilarak icli kofte gibi icinde bosluk
olusturulur.

Kaliptaki hamurun icerisine ceviz, gerebic kokusu, seker karigimi yeteri kadar ilave edilir ve hamur ile etrafi
kapatilir.

Kalip igindeki hamurlar tepsi igerisine yerlestirilir.

180 derece firinda kizarincaya kadar pigirilir.

Dayanikl kuru bir tathdir, birkag ay boyunca dayanabilir.

Ayrica beyaz kdpuk helvasi ile de servis edilir.
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