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GERDANLIK TATLISI

Malzemeler :

1 koyun boynu

1.5 su bardagi seker
250 gr kuru kayisi
250 gr kuru erik

150 gr ¢gam fistigi
150 gr badem

1 kabuk targin

1 cay bardagdi Amerikan pirinci
5 dis karanfil

1 paket sakiz

Hazirlanisi:

Boyunu kiglk pargalara ayirarak eti iyice ezilene kadar pisirin. Soduttuktan sonra etleri lif lif ayirarak yagl
kisimlarini ¢ikarin. Hazirladiiniz bu ete 1 bardak et suyu, baharatlari ve sekeri idave ederek koyu bir kivama
getirin.

Koyulastigi zaman bir gece énceden islatmis oldugunuz kayisi ve erik kurusularini kiigik dograyarak igine atin.
Bu karigsima pirinci de ekledikten sonra, meyveler hafif yumusayincaya kadar pigirin. Daha sonra dévilmis
sakizi da ilave edip biraz daha pisirin.

Pisirdiginiz bu karisimi servis tabaklarina alin ve Gzerini kavrulmus badem ve ¢am fistigi ile sisleyin. Sicak
olarak yemek sonunda ekmekle servis yapin.
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