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GERDANLI PACA CORBASI (RUMELI)

THY Skylife

Malzemesi:

1 adet kuzu gerdani

10 adet temizlenmis kuzu paga
2 yemek kasigi tuz

1 tath kasidi beyaz toz karabiber
1 yemek kasigi toz kisnis

4 yemek kasigi tereyagi

Sebze buketi (havug, kabak, sodan, defne yapradi, tane karabiber)
Terbiyesi icin :

5 yemek kasigi un

4 yemek kasigi yogurt

4 adet yumurta

Yarim limon suyu

Hazirlanisi:

Once kuzu pagalarini temizleyin, ocakta tiitsiileyip yikayin. Temizlenmis kuzu gerdani ile pagalari bir tencereye
koyun. Sebze buketi ve suyu ilave edin. Kaynamaya baglayinca képuginu alin ve etler kemikten ayrilincaya
kadar pisirin. Et suyunu siizgecten gegirin, etleri ince sekilde didikleyin. Et suyunu tencereye koyup ocakta
kaynamaya birakin, sonra ayiklanan etleri ilave edin. Baska bir yerde terbiye malzemesini karistirin, et suyundan
tic kepge alip tizerine dokin. Terbiyeyi kaynayan et suyuna agir ategte azar azar yedirin ve bir tagim kaynatin.
Tavada tereya@ini kizdirip toz kignis ilave edin. Yagi ¢gorbanin igine dokun. Istege bagli olarak sirke ve sarimsak
ile sicak olarak servis edin.
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