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GERDANLI DUGUN CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Adet yumurta sarisi

1 GCay Kasigi Ucuyla kirmizi biber

100 gr haglanarak pisirilmis, etleri kemiklerinden ayrilmig kuzu gerdan
1 Tath Kasigi un

1 Cay Kasigi limon suyu

1 Tath Kasig yogurt

Gerdani hagladiginiz suyu tencereye sizin. Ocagin Uzerine koyup kaynamaya birakin. Bagka bir kapta un,
yumurta sarisi, yogurt, limon suyunu karistirip bulamag yapin. Bu harca, kaynamakta olan sudan birkag kasik
karistinip, yavas yavas tencereye ekleyin. Tuz ilave edin. Gorbanin tadini kontrol ederek ocaktan alin. Corba
servis kabina, 6nce didiklenmis etleri alin. Ardindan corbayi ilave edin. Kiigik bir tavada margarini kizdirip,
tozbiberi ekleyin. Corbanin Uizerine hafifce gezdirip servis yapin.
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