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GERDANIYE KEBABI

Maya Bulut

1.5 Kg. Kuzu Gerdani

2 Adet Kuru Sogan

3 Adet Sivri Biber

15 Adet MUrdim Erigi

1 Corba Kasig Salga

1 Corba Kasig Margarin
4 Su Bardag Su

1 Tath Kasigi Toz Seker
Tuz

Karabiber

Kekik

Yemegimize baglamadan 6nce eriklerimizi sicak suda yarim saat bekletelim. ilk is yemeklik kuru soganlarimizi
dograyarak yagda kavuralim. Ince dogranmis sivri biberleri icine katalim. Yikayip stizdigimiz kuzu gerdanlarini
ekleyelim 4-5 dakika, suyunu ¢ekene kadar kavuralim. Daha sonra sal¢ayi ve suyunu ilave edelim. Yarim saat
Onceden yikayip sicak suda beklettiginiz erikleri (mUrdUm erigi yerine kurutulmus eksi erik de tercih
edebilirsiniz) ilave edelim. Toz sekeri, tuzu, karabiberi ve kekigi ekleyerek etler istedigimiz yumusakliga
erisinceye kadar pisirelim.
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