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GERDAN CORBASI

Malzeme:

400 gram kuzu gerdan

3 ¢orba kagi@i Bizim Mutfak Un
1 corba kasigi stizme yogurt
yarim limon suyu

1 adet yumurta

1 corba kasigi Teremyag

tuz, pulbiber

1 adet sogan

1 adet havug

Oncelikle kuzu gerdanini iyice temizleyip yikayin. Daha sonra derin bir tencereye sirasiyla su, dogranmig sogan
ve dilimlenmig havucu alip kuzu gerdani haglayin. Suyunu sizip eti baska bir tencereye aktarin. Haglanmis et
iininca ¢ok ince didikleyin. Kalan et suyunu kaynatin. Un, yogurt, limon suyu ve yumurta sarisini derin bir kapta
iyice girpin. Yavas yavag ocaktaki et suyuna ilave edin. Tuzunu ayarladiktan sonra didiklenmig etleri ilave edin.
Tencereyi ocaktan alin. Yapismaz ylzeyli bir tavada Teremyag' eritin. Igine bir tutam pulbiber ekleyin.
Teremyag'li biberi corbanin Uizerine gezdirdikten sonra servis yapin.
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