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GERDAN CORBASI

1 ya da 1/2 kilo gerdan
1 limon

3 dis sarimsak

Tuz

Siviyag

Tatl kirmizi biber

Kesilmis olan gerdanlari ilk olarak su altinda yikayalim.

Daha sonra didukli tencereye koyup Uzerine su ddkelim kaynamaya bagladiyi zaman kapagdini kapatip
Otmesini bekleyelim ve orta 1sida 30-45 dk birakalim.

1 limonu keselim suyunu sikalim.

Icine sarimsaklari dévelim ve koyalim.

Tuzunu atalim.

Ayni zamanda ufak bir tavada sivi yadi ve kirmizi pul biberi yakalim.

Gerdanlarimiz haglandiktan sonra kapagini agalim ve limon, sarimsak, tuz karisimini dékelim igine; Ardindan
yaktigimiz kirmizi pul biberi Gzerine dékelim ve hepsini karigtiralim.
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