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GERDAN BOREGI

MALZEMESI:
koyun gerdani

4 yufka

yogurt

birka¢ dis sarimsak
tuz

karabiber

SANA

Gerdani yikayip bir tencereye koyun. Uzerine kapatacak kadar su, biraz tuz koyarak haglayin. Haglanan gerdani
soguyunca didin. Biraz karabiber koyup sigara béreginin G¢ misli blyUkliginde yassi olarak yufkaya sarilan
boérekleri SANA ile tavada pembelesinceye kadar kizartin.

Kizaran bérekleri bir tepsiye dizin, gerdan suyunu kasikla borekleri islatacak sekilde dokun. Harli firinda on
dakika pisirin. Firindan ¢ikan borekleri servis tabagina alin, tzerine sarimsakli yogurt dékip, biraz kirmizi biberli
SANA gezdirerek servis edin.
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