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GERDAN BOREGI

2 su bardagi yogurt
50 gr margarin

4 adet yufka

250 gr koyun gerdani
3 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi nane

Gerdani yikayin, tzerini 6rtecek kadar su ve biraz tuz koyup, bir tencerede haglayin. Sogudugunda etleri didip,
biraz karabiber ilave edin. BlyUk bir sigara béregi seklinde yufkalara sarin, Ustlerinden bastirip yassilagtirarak
margarinle tavada pembelesinceye dek kizartin. Kizaran bérekleri bir tepsiye dizip, kasikla tzerlerine gerdan
suyu dokdp, islatin, harli firnda on dakika pisirin. Firindan aldiktan sonra servis tabagina koyup, samnisakli
yogurt ve kirmizi biberli margarinle susleyip, servis yapin.
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