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GENERAL TSO CHICKEN

https://acunn.com

3 adet bitlin tavuk g6égsu
1 adet yumurta

3 yemek kasi§i soya sosu
1 cay kasigi karabiber
Bol misir nisastasi

Sosu icin:

1 dis sarimsak

1/2 cay kasigi zencefil

2 yemek kasigi seker

2 yemek kasi§i soya sosu
1 yemek kasigi sirke

1 su barda@i tavuk suyu
2 yemek kagigi nigasta
Uzeri icin:

Taze sogan

Susam

Kizartmak igin:

Siviyag

Tavuklari kugbasi dograyin.

Yumurta, 3 yemek kasidi soya sosu ve 1 ¢ay kasigi karabiberi iyice ¢irpip tavuklarin Gzerine dékin ve iyice
karistirin.

Sivi yagi derin bir sos tenceresinde kizdirin.

Tavuklar nisastaya bulayip yaga gémerek altin rengi alana kadar kizartin.

Kizarttiginiz tavuklar havilu kagit serdiginiz bir tabada alip yagini ¢ektirin ve daha sonra servis tabagina alin.
Sos icin tim sos malzemelerini sos tenceresinde karistirin ve atese alip koyu bir kivam alana kadar pisirin.
Sosu tavuklarin Gzerine gezdirin.

Uzerine susam ve Kiyllmig taze sogan serpin.

Not: Cin asill Tayvanl bir sef tarafindan yapilan bu yemek, gelen Amerikali delagasyona sunuluyor. Yemegi ¢ok
begenince Amerika[?lda bir restoran agmay teklif ediyorlar. Amerika[?lda meshur olan bu yemek, adinda gegtigi
gibi aslinda General Tso[?Inun sevdigi bir tavuk yemegi degil.
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