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GENDIR CORBASI

Ebru Omurcali

2 su bardagi irmik

1,5 su bardagi haslanmis nohut
2 su bardag kéftelik bulgur

1,5 corba kasigi biber salcasi

1 tath kasidi kisnis

1/2 ¢ay bardagi sivi yag

1 adet kuru sogan

Tuz, karabiber

Nohutlar bir gin dnceden islatin ve 4 su barda@i su ile haglayin, haslama suyunu atmayin. Ayri bir kdsede irmik,
bulgur, tuz ve kignisi karigtirin, Gzerine 3,5 su bardag su koyun, 40 dakika bekleyin. Karisimi yogurun,
yuvarlanabilir kivama gelmesi igin su ekleyebilirsiniz. Karisimdan misket blyUkligunde kofteler yapin ve nohut
suyu ile beraber 6 su bardagi suda 15 dakika haglayin. Ayri bir tencerede kiip dogranmig sodani kavurun,
salgayi da ekleyerek kavurmaya devam edin. Kavrulan salga ve sogani, haglanmig nohutlarla beraber kaynayan
koftelere ekleyin. Uzerine taze ve kuru nane serperek servis yapin.
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