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GENDIMELI SUT CORBASI (ARTVIN)

Gendime: Yorelere gbre "gendiime”, "gendeme”, "gendem" ismini alan "gendime", hasglanip gtineste kurutulmus
bugday tanesidir. Karadeniz yéresinde "gendima" olarak bilinir.

1 su bardagi gendime

Yeteri kadar su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi un

1 litre soguk sit

Yarimsar demet reyhan ve nane
Tuz

Gendimeyi bir gece 6ncesinden Uzerine ¢ikacak kadar su ekleyip, bekletin ve ertesi gtin 20 dakika kaynatin. Bir
tencerede tereyagdini eritip kizdirin ve unu pembelesene kadar kavurun. Kavrulan una soguk st ekleyip,
topaklanmamasi icin bir yandan da karistirin. Hasladiginiz gendimeyi suyuyla birlikte ilave edin ve bir tagim
kaynatin. Tuzunu ayarladiktan sonra kiyilmis reyhan ve nane ekleyin. Sicak ya da soduk olarak servis yapin.

Not: Kivami ¢ok koyu olursa sit ilave edebilirsiniz.
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