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GENDIME PILAVI (ERZINCAN)

1'er su bardagi nohut ve budday
3 sogan

katiyag

100 gr. kavurma

su

tuz

Nohutu bir gece 6ncesinden islatin. Bugday ve nohutu, Gzerlerini 2 parmak asacak kadar su ile bir tagim
kaynatin. Kisik ateste, 15 dk. pisirip, suyunu stizdrin. Kizgin yagda, dogranmis soganlari ve kavurmayi,
soganlar pembelesinceye kadar kavurup, bugday ve nohutun Gzerine bosaltin. 2 bardak su koyup, bir tagim
kaynatin ve tuzunu ayarlayin. Suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Tavada biraz yag kizdirip, pilavin Gzerine
gezdirin.
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