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GENDUME PILAVI (ERZINCAN)

1 su bardagdi aslik (gendime)

1 su bardagi 6nceden hazirlanmig nohut

250 gr kavurma (kiglik olarak hazirlanmis kavurma da olabilir)
2 yemek kasigi kasig Tereyadi

2,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Aslik aksamdan islatilir. Sabah verdidi sari suyu doékulir, suyu yenilenir. Tuzu atilir. Pisirmeye birakilir.
GendUmeler suyu ¢ekilip agilinca nohut ve kavurmasi konularak biraz daha pisirilir. Gendimelerin iyice pismesi
ve suyunun ¢ekmis olmasi lazimdir. Pistigine kanaat getirildiyse Gzerine kizdirimig Tereyadi dokulir ve
dinlenmeye birakilir. Sicak sicak servis yapilir.
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