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GENDIME PILAVI (BAYBURT)

2 su bardagi gendime (yarma)

1 su bardagi barbunya

1 su bardag tereyag

Yarim kilo kuyruk sokumu kemigi
Tuz

Barbunyay! bir gece dnceden sicak suda islatin. Islattiginiz barbunyayi derin bir tencerede 1 su bardadi suyla 45
dakika kadar kisik ategte haslayin. Yikanmig yarma ve kemikleri, tuz ve 4 bardak su ilave edip 45-50 dakika
kisik ateste yarmalar suyunu ¢ekene kadar pisirin. Uzerine eritilmis tereyadi d6kerek servis yapin.
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