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GENDIME CORBASI

1 ¢corba kasigi stizme yogurt

1 paket Bizim Mutfak Yayla Corbasi
1/2 adet Bizim Mutfak Et Bulyon

5 su bardagi su

Sosu l¢gin :

1 cay kasigi pul biber

1 cay kaigi nane

1 corba kasigdi stizme yogurdu bir su bardadi su ile kivamini biraz agin.4 su bardagi suyu pisirme tenceresesine
koyup Uzerine bizim mutfak yayla ¢orbasini ilave edin.bunu Gzerine suyla kivami agilan yogurdu, haslanmig
nohut, fasilye ve bugdayi ekleyin.orta ateste karistirin.5 dk osnra icersine 1/2 bizim mutfak et bulyonu ilave
edin. kisik ateste karistirmaya devam edin.gcorbamiz kaynamaya baslayinca altini kisin ve bdyle 10 dk daha
kaynatin.diger bir tarafta 1 kasik tereyagini eritin pul biber ve naneyi ekleyin. pisen ¢corbamizi servis tabagina
alin ve Uzerine hazirladiimiz sosla susleyin.
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