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1 cay bardagi asurelik bugday
1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi kuru fasulye
4 su bardagi su

2 su bardagi et suyu

Tuz

Terbiyesi igin:

2 su bardagi yogurt

2 yemek kasigi un

Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyagi

1 yemek kasigi kuru nane

GENDIME CORBASI

Nohut, kuru fasulye ve bugdayi bir gece énceden suda bekletin. Ertesi giini sularini degistirip ayri tencerelerde
yumusayana kadar haglayin. Sonra hepsini ayni tencere igine alip su ve et suyunu ekleyip kaynamaya birakin.
Un ve yogurdu bir kasede ¢irpin. Gorbanin suyundan ekleyip isiyi esitleyin. Corbaya azar azar ekleyerek
karistirin. Tuzla tatlandirp, kaynatin. Ayri bir tavada tereyagdini eritin. Kuru naneyi ekleyip karistirin. Gorbanin

Uzerine gezdirin.
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